
Trinkreif: jetzt  •  5 Jahre lagerfähig
Trinktemperatur:  16-18 °C
Restzucker: 6 g / Liter
Säure: 5 g / Liter
Alkohol: 13 % vol.
1,0 Liter-Flasche

Erleben Sie das genussvolle Leben Frankreichs in diesem be- 
sonderen Cabernet Sauvignon. Der Kellermeister der Cave du 
Lineran versteht es einzigartig, den Duft dieser Edeltraube 
nach schwarzen Johannisbeeren und Zedernholz zu kombi-
nieren. Der purpurrote Wein besticht durch einen konzen-
trierten Fruchtgeschmack mit einem tragenden Gerüst von 
samtweichen Tanninen, die dem Wein Länge und Prägnanz 
geben. 

Am Gaumen weich, rund und saftig, mit schöner Balance 
und samtiger Textur. Bestimmt kein Allerweltswein, sondern 
ein Bote französischer Weinkunst und Lebenskultur. 

Genießen Sie diesen herrlichen Cabernet Sauvignon am Be- 
sten in geselliger Runde, zu gebratenem und geschmortem 
Fleisch vom Rind, Lamm oder Wild, gewürzt mit den typisch 
mediterranen Kräutern wie Thymian, Rosmarin, Majoran oder 
Salbei. Sehr lecker auch zu Pastagerichten oder gebratenem 
Geflügel.
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